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Breve Introduccion

La imagen gastrondmica por excelencia es la brindada por los restaurantes. Estos
lugares de interaccion social son una compleja exposicion de identidades culturales,
tipologias arquitecténicas, sistemas de comunicacion visual; elementos que luchan por
convocar a la clientela mediante una oferta heterogénea.

Los emprendedores, tanto lideres como inversionistas, o trabajadores del sector que
quieran avanzar profesionalmente deben estar capacitados para plantear su
propuesta diferenciadora en una realidad muy competitiva.

El estudio de la produccidon contempordnea y de la competencia directa ayudan en
el proceso de toma de decisiones que conducirdn al planteo de proyectos mds
eficientes en términos comunicacionales y de servicios y, por consiguiente,
aumentando las posibilidades de éxito.

Caracteristicas del curso

El curso asume la modalidad de taller con clases tedrico-prdcticas donde se
desarrollaran andlisis de identidad global, incluyendo lo arquitectdnico, la grdfica y
comunicacion visual, el interiorismo y el equipamiento.

La prdctica consistird en estudios de casos reales mediante relevamientos segun el
punto de vista del usuario.

Dicho relevamiento tendr&d como meta el aprendizaje de metodologias de andlisis
sistemdtico, para luego llevar al desarrollo de una metodologia propia.

Destinatarios

Egresados o alumnos del Ultimo ano de las carreras de Arquitectura, Diseno Grdfico,
Diseno de Comunicaciéon Visual, Diseho de interiores o Interiorismo, Lic. en
Gastronomia, Lic. en Periodismo. Egresados y alumnos del Ultimo ano de tecnicaturas
terciarias o equivalentes de duracién igual o superior a 2 anos vinculadas al sector
gastrondmico como Chef, Repostero, Sommelier u otros.

Objetivos

Incorporar la idea de sistema a la comprension de los espacios gastrondmicos.
Detectar las distintas variables que componen la imagen gastronémica.

Evaluar esas variables ponderdndolas en su contexto.

Proponer reformulaciones, causalmente dirigidas, que hagan a la transformacién de la
imagen.

Desarrollar capacidad analitica y critica.
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Duracion del curso

La duracién total del curso es de 4 clases con un total de 12 horas.

El desarrollo del curso abarca 4 semanas divididas en clases tedrico — précticas de 3
horas semanales.

Contenidos del curso

Identidad desde lo gastronémico

El mundo de la gastronomia visto en su realidad cotidiana a través de los ojos de un
observador que centra su atencidén en las diferentes variables que componen la
imagen del complejo gastrondmico

Identidad desde lo arquitectdnico, el interiorismo y el equipamiento

La caja arquitecténica, dimensiones y cualidades perceptuales. El rol del interiorismo y
la modificacion del espacio. La caracterizacidén como marca. El rol del equipamiento,
su relacion en la definicidn del espacio interior y su eventual uso en la caracterizacién
como marca.

Identidad desde la comunicacioén visual

El concepto de Imagen Institucional. Nocidén de programa. Sistema. Estilo, como el
resulfado formal del conjunto de rasgos o recursos visuales. Estructura, en referencia a
lo retdrico, al tipo de discurso utilizado, el tono del mismo. Temdtica, en relacién a los
conceptos, valores o ideologias aparejadas en sus lecturas.

Interaccién de las variables con presentacién de trabajos de los participantes
Los conocimientos e informacién provistos por los mddulos anteriores dirigidos al andlisis
infegral de un desarrollo gastrondmico, verificando sistematizacion y niveles de critica.

Coordinacion Académica

-Javier Enrique Giménez Schiaffino.
Disenador Grdafico UBA. Docente en diferentes carreras en facultades de la UBA y otras
universidades privadas. Docente en diversas asignaturas de distintos niveles de
polimodal y colegios secundarios. Docente investigador con Categoria V segun el
Programa de Incentivos de las Universidades Nacionales de la Secretaria de Politicas
Universitarias del Ministerio de Educacion, Ciencia y Tecnologia. Participe de diferentes
proyectos de investigacion UBA. Becario UBA por alto promedio por dos anos.
Ganador de 3 concursos internacionales de diseno.

-Sergio Feltrup
Arquitecto UBA. Director de la Licenciatura en “Diseno de Interiores” de la Universidad
de Belgrano. Profesor Titular Regular en la Facultad de Arquitectura, Diseno y
Urbanismo de la UBA. Profesor en el Posgrado “Diseno de Mobiliario”. FADU-UBA

-Germadn Diaz Colodrero
Disefiador en Comunicacion Visual, Facultad de Bellas Artes, Universidad Nacional de
La Plata. Especialista en Logica y Técnica de la Forma, UBA. Cursd la Maestria también
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en Logica y Técnica de la Forma, UBA. Director de Carrera de la
Licenciatura en Diseno Grdfico, Facultad de Arquitectura y Urbanismo, Universidad de
Belgrano. Docente en diferentes universidades e institutos nacionales y privados con 25
anos de trayectoria. Investigador categorizado por el Programa de Incentivos de
Universidades Nacionales del Ministerio de Educacion. Se ha presentado con
ponencias en distintos congresos y eventos del drea y ha publicado diferentes
articulos. Miembro fundador del Foro de Instituciones Educativas del Diseno de la
Ciudad de Buenos Aires.

Cuerpo Docente

-Borja Blazquez

Comenzd su carrera a los 17 anos en su ciudad natal, San Sebastidn. Cocind con varios
de los mas grandes referentes como Juan Mari Arzak (Arzak), Ferran Adria (El Bulli),
Martin Berasategui, (Berasategui) e Hilario Arbelaitz (Zuberoa). Todos ellos con 2 6 3
estrellas en la guia Michelin.

Tras 4 anos de trabajo confinuado en estos restaurantes fue chef de cocina en el sur
de Brasil hasta que llegd a la Argentina.

Desde diciembre de 1997 se desempena como Profesor de cocina dictando tanto
carrera profesional como seminarios para empresas en Argentina, Colombia, Uruguay,
Pery, México y otros.

Ha trabajado como chef ejecutivo en los restaurantes | Freshmarket”, “La trainera™
(Uruguay) vy “Ria”. Ha trabajado como consultor en “Tierra de cocineros” “|
Freshnmarket” “Ria” y “Tancat”, en Buenos Aires.

Es conductor de programas de gran audiencia en elgourmet.com como “Chef’s
Unplugged”, "Del mediterrdneo”, “Alquimia”, “Gourmet Colombia con Borja”, “Tapas”,
“Maremagnum”, “Velero al Caribe” y ofros.

Realiz6 también trabajos para firmas como Nestlé Argenting, Tallo Verde Huerta
Orgdnica, Bimbo Argentina, Whirlpool, Knorr, Oster, Fagor, Chandon, Martini y otros,
elaborando recetarios, capacitaciones de cocina y representaciéon en medios.

Edité su primer libro de cocina “Tapas” en octubre de 2005, recibiendo una mencién
internacional de Gourmand Wolrd Cookbook Award.

Actualmente dirige su propia empresa de servicios gastrondmicos, realizando tareas
para empresas y particulares.

Su Ultimo trabajo es la creacion de “Borja Bldzquez escuela de cocineros” con dos
centros de educacién gastrondmica en Argentina.

-Mercedes Ceciaga

Disenadora Industrial de la Universidad de Buenos Aires. Socia fundadora de
Zumdiseno, a cargo del drea de gestidon de produccion, con una extensa experiencia
en el liderazgo de equipos multidisciplinares, enfocados en la planificaciéon y
seguimiento de procesos productivos, dedicados al disefio y desarrollo de productos
para la industria.

Ejerce desde hace 20 anos docencia Universitaria en dreas de Historia, Teoria y Critica,
Dibujo y Taller de Disefno, en la Universidad de Buenos Aires, Belgrano, Palermo y en las
escuelas ORT.

Fundadora de la Cooperativa de Trabajo Creando Conciencia dedicada a la
recoleccidn, seleccidn y reciclado de residuos sélidos.
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Ha obtenido el Primer premio categoria Disefo Industrial Innovar 2009 “Mdquina
de anestesia” y el Primer premio categoria Disefo Industrial Innovar 2008 “Tecnologia
asistiva”

Consideraciones generales

- Modalidad

Semanal: Lunes de 19 a 22 h.

- Inicio

26 de Agosto de 2013

- Finalizacién
16 de Septiembre de 2013

- Duracién

12 horas

- Asistencia Minima

75 % de las clases.

- Sede de dictado

Facultad de Arquitectura. Zabala 1837. Belgrano

- Metodologia

Las metodologias aplicadas en el seminario serdn:
- Curso presencial, modalidad taller

- Exposiciones tedricas

- Andlisis de casos

- Trabajo prdéctico final.

- Aprobacién

La calificacion es el resultado de la entrega final, asistencia y participacion.
Con una evaluaciéon minima de 4 (cuatro) puntos sobre 10 (diez).
Asistencia minima obligatoria de 3 clases.

- Certificados

La Universidad de Belgrano extenderd el respectivo certificado de asistencia a quienes
tengan la asistencia minima exigida y certificado de aprobacion a quienes aprueben
el trabagjo final.
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